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COLORANTS ALIMENTAIRES LIPOSOLUBLES EN GEL
POUR MELANGES A BASE D'HUILE

Applications : Créme au beurre, chocolat, fondant, ganache, pate

a gateau, beurre de cacao, mélange a gaufres, creme-glacée
maison et bien plus encore !

AVANTAGES

* AuCUn arriere-golt et aucune odeur.
* Ne palissent pas avec le temps.
* Les couleur se mélangent facilement ensemble. o
* Toutes nos couleurs sont végétaliennes et certifiees Kascher, _
OX Y & RICT

~ COLORANTS -

GEL FOOD COLOVR g
“OLORANT ALIMENTAIRE EV

INSTRUCTIONS : ~ PURPLE / MAUVE

1- Enlever le bouchon et retirer Lle seau de securité.

Z2- Remettre le bouchon et agitez la bouteille.

3- Ajoutez une petite quantite de gel d'abord et ajustez jusgu'a
l'obtention de la couleur deésiree.,

DISPONIBLE EN FLACONS DE 20 ML.

ONCORG

KASCHER SANS NOIX SANS SANS VEGAN 100 %
LACTOSE GLUTEN COMESTIBLE
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